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SNS タイアップ広報・第 8 弾 「新鮮だとにげちゃうんじゃない？」 
― 9/30 公開 スーパーの魚を見て息子が抱いた疑問に母親が・・・ ― 

塩化ビニル環境対策協議会（JPEC）は、世間一般の方々に向け、塩ビについて「正しく理解」

してもらうことを目的にした SNS タイアップによる広報活動を展開しています。6/30 公開

の第 7 弾（公開後 2 週間で約 33 万人が閲覧、性別では女性が 62%、年齢では 35～54 歳が

最も多い結果でした。）に続き、SNS タイアップ広報・第 8 弾を 9/30 に公開しましたのでご

紹介いたします。(タイトル：「塩ビと食品ラップ」) 

 普段何気なく使っている食品ラップですが、実は原料となる樹脂の種類によって特徴が異

なることをご存じでしょうか。食品ラップは一般的に、塩ビ製、ポリ塩化ビニリデン製、ポリオ

レフィン製の 3 種類に大別され、それぞれの特性を活かして用途に応じた使い分けがされて

います。なかでも、塩ビ製ラップは主に業務用として、ポリ塩化ビニリデン製ラップは家庭用

として広く利用されています。 
食品ラップは単に食品を包むためのフィルムではありません。食品の鮮度を保ち、衛生管

理に加え、商品の見栄えを良くしたり、流通や販売を支えたりする役割を担っています。特に

スーパーの鮮魚や精肉売り場では、ラップの優れた密着性と透明性が活躍しており、食品を

美しく安全に消費者へ届けることに貢献しています。今回の記事では、こうした食品ラップの

中でも、業務用として広く使用されている塩ビ製ラップに焦点を当て、その特徴や機能につ

いて紹介します。 
 スーパーの鮮魚コーナーで魚がぴったりとラップに包まれている理由を不思議に思ったこ

とはありませんか。実は、その秘密のひとつが「塩ビ」

にあります。塩ビ製ラップは自己粘着性に優れていて

食品トレーの微細な凹凸表面にもよく密着し、隙間な

く鮮魚や精肉などを包むことができます。酸素を適度

に通しながら水蒸気は通さない（食品の乾燥を防ぐ

性質）ため、野菜やキノコ類の鮮度保持にも効果を発

揮しているとのことです。さらに透明性が高いため食

材を美しく見せられるのも大きな特長です。また、

スーパーでの包装作業の効率化にも寄与していると

いいます。 
 塩ビは水道管や排水管などのインフラに使われる

だけではなく、食品用ラップも含めて私たちの暮らし

を支える身近な素材です。漫画では、子どもの素朴な

疑問を通じて、そんな塩ビの意外な役割や魅力がわ

かりやすく紹介されています。詳細は下記 URL より

ご覧ください。 
URL https://grapee.jp/2318767          以 上 

https://grapee.jp/2318767
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